
Créé en 1967, le Domaine du Haut Bellay de 14 hectares 
de vignes en bio ou conversion bio fonctionne grâce à 
l’équipe de l’exploitation et aux apprenants et enseignants 
de l’établissement Edgard Pisani. 

Tous oeuvrent pour vous proposer des vins de qualité 
élaborés dans des conditions optimales.   

© Florent Vannier

Rendez-vous pour notre traditionnelle foire aux 
vins et aux végétaux qui se déroulera au sein du 
Lycée Edgard Pisani

Entrée à 5€ - verre de dégustation offert

Le vendredi 17 novembre de 17h à 21h
et le samedi 18 novembre de 10h à 18h

Collège Calypso

Centre Commercial
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viticole du Haut-Bellay

Viniflore
2023

Le Domaine
Venir au domaine 
BP 10007  - Route de Médon 
49260 Montreuil-Bellay

Par téléphone
02 41 40 19 24 

Par mail 
contact@domaineduhautbellay.fr

Horaires d’ouverture
Jeudi et vendredi  : 9h - 12h | 14h - 18h
Samedi : 9h - 12h

Fermeture les jours fériés et du 23 
décembre au 7 janvier 2024  
pour congés de fin d’année

Restons
connectés

Nous vous accueillerons désormais du jeudi au samedi 
au Domaine. Nous sommes disponibles les autres 
jours de la semaine uniquement sur rendez-vous. 

Envie de venir nous rendre visite ? Rendez-vous dans 
le nouveau bâtiment, juste à côté du Domaine !  

Les horaires d’ouverture
changent !

Nous sommes ouverts 
pendant les travaux
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Vente et dégustation
Visite du domaine 
Accueil de groupe

www.domaineduhautbellay.fr



Les  effervescents

Les vins rosésLes vins blancs
Ormeaux   
AOC Saumur Blanc
Un vin frais aux délicats arômes 
d’agrumes et de fruits blancs.

Chenin - Garde de 5 à 6 ans
Apéritifs, fruits de mer, 
poissons, fromages frais

Six Chênes   
AOC Saumur Blanc
Elevée et vinifiée en fût pendant 1 an, 
cette cuvée possède de belles notes 
de fruits blancs accompagnées de 
subtiles notes de vanille.

Chenin - Garde de 2 à 3 ans
Poissons, viandes blanches, fromages

Crémant de Loire Blanc  
Bio
Une bouche fruitée aux arômes 
d’agrumes et de fruits blancs.

Chenin, Chardonnay
Apéritifs, fruits de mer, poissons  
et desserts

Vol des Syrphes 
Saumur Rosé Bio
Ce rosé sec apporte de la fraîcheur 
tout en dévoilant ses qualités 
aromatiques et fruitées.

Cabernet Franc - Garde de 1 an
Apéritifs, entrées, crudités, 
charcuteries, grillades

Cormier  
AOC Saumur Rouge

Un vin léger et fruité aux arômes de petits 
fruits rouges.

Cabernet Franc - Garde de 3 à 5 ans
Buffets, viandes blanches, grillades, 
fromages

Les vins rouges

Les vins rosés

Plume de Linotte 
Cabernet d’Anjou Bio
Un rosé tendre vinifié en demi-sec, 
qui se caractérise par sa fraîcheur, 
sa souplesse et sa douceur.

Cabernet Franc - Garde de 1 an
Apéritifs, entrées, crudités, desserts

Les jus de raisin
Jus de raisin Bio
Cabernet Franc - Conservation 2 ans

Jus de raisin pétillant Bio
Chenin - Conservation 2 ans

Ammonite 
AOC Saumur Rouge
Un vin élevé et vinifié en fût pendant 1 
an. Il possède des arômes de petits fruits 
rouges auxquels se mêlent des notes 
subtiles de vanille et d’épices.

Cabernet Franc, Cabernet 
Sauvignon
Garde de 5 à 8 ans
Viandes rouges, gibiers

Hauts de Caterne  
AOC Saumur Rouge
Un vin équilibré, aux notes de fruits rouges 
intenses et épicées.

Cabernet Franc, Cabernet 
Sauvignon  - Garde de 5 à 8 ans
Viandes rouges, gibiers, fromages

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.


